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Oddélenivédy a bezpecénosti potravin
VAT Nr. IT 03064870151

a veterinarni technologie

Milano, 6. zari, 2004

Test ¢isténi a ucinnosti systému

Na vasizddostjsme 20. dubna, 2004 provedli test vaseho parniho ¢istictho systému, pod nazvem parni ¢isti¢ model AquaSTEAM
Evolution, pro celodenni pouziti; hodnetili jsme G¢innost odstrafiovani latek zptisobujicich infekei, jako jsou napt. mikroby,
viry a bakterie. Na'ocelové plochy jsme nanesli mikroorganismy, celou znecisténou plochujsme pokryli mastnymi orga-
nickymitekutinami's ¥ysokym obsahem proteini (mléko), po té jsme/spocitalipocet bakterii pred provedenim testu a po
ném. Pro tento/testjsme vybrali pét riznych druhi vysoce odolnych bakterii:
1/Escherichia coli
2.Staphylococcus aereus
3.Pseudomonas aeruginosa
4 Bacillus cereus
5.Saccaromices cerevisiae
Pro kazdy druh bakterie jsme ptipravili dvé oddélené plochy o rozméru 50x50cm; prvni byla pokryta destilovanou vodou,
druhd mlékem. Potom byly do obou latek pridany bakterie. Pozdéji pracovnici VSA odstranily necistotu na obou vyse uvede-
nych plochdch parnim ¢isti¢em a vysdli. V pribéhu testu nebyly pouZity chemikdlie. Poté jsme opét spocitali zbyvajici bakterie
Zde jsou vysledky:

Typ bakterie Ve vodé V mléce
Bakterie Pocet bakterii Pocet bakterii
Pred Pred Po

E. coli 2312 1366

S. aureus 1515 1582

P. aeruginosa 2312 2187

B. cereus 1221 1256

S. cerevisiae 2267 1958
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Z vyseuvedené tabulky vyplyva, zetest'byl tspésny a Ze tento typ
parniho systému/je naprosto’bezpeény alze jej pouzit v potravinarstvi.

Dott. Sgubbi Paola
Hygienist, n.: M12790, via Capecelatro 33; 20148 Milano, Cell: 3384472503, P. 1va: 04190790966

Z pohledu vetejného zdravi, zejména pak obecné hygieny a odstranéni necistot probéhl test parniho ¢isti¢e mod. AquaSTEAM

Evolution zcela tispésné. Ptipravili jsme dva riizné druhy povrchi, jeden pokryty destilovanou vodou, druhy mlékem, potéjsme

nanesli do obou tekutin mikroorganismy. Poéet bakterii v tekutinach byl 2000x vy$si nez na pramérném zneéisténém povrchu.
Para ¢istipti teploté 160°C. Test udinnosti zatizeni p¥inesl nasledujici vysledky:

Typ bakterie Ve vodé V mléce
Bakterie Pocet bakterii Pocet bakterii
Pred Pred Po

E. coli 2312 1366

S. aureus 1515 1582

P. aeruginosa 2312 2187

B. cereus 1221 1256

S. cerevisiae 2267 1958

Mod. AquaSTEAM Evolution spliuje veskeré pozadavky evropskych hygienickychnorem (D.L.155/97)
a zasad HACCP alze jej vyuzit v mistech p¥ipravy, vyroby, servirovani potravin, v potravinarském
agastronomickém pramyslu ak dezinfekci v téchto oblastech v souladu s vyse uvedenymi narizenimi.
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